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  چكيده
، )HK( ، هاوكي )KL(، كلارك   )DR( ، دير )GN (3، گرگان   )WZ( ، ويليامز )HL(، هيل   )SR(هاي سحر    سويا به نام   رقم 10 بذر

كه مخصوص مناطق گرمـسيري اسـت و        ) SS( ، و سيمس  )شوندكه در نقاط مختلف كشور كشت مي      () HR(و هاركور   ) ZN(زان  
 ـ تحقيقات اصلاح و تهيه نهـال و بـذر تهيـه و پـس از آ                مؤسسةاز  شود،   در خوزستان كشت مي    عمدتاً  روغـن آنهـا     ،سـازي هادم

عـدد يـدي، عـدد صـابوني، عـدد           ،رنگ وزن مخصوص،     نمايه شكست، : معيارهاي زير تجزيه و تحليل شد      از لحاظ  استحصال و 
هـاي  د كه بـين واريتـه  ادآماري نشان نتايج .  فلزهاي مس و آهن    ، و ميزان   اسيدهاي چرب  ، تركيب پراكسيد، اسيدهاي چرب آزاد   

 و  زانهـاي واريتـه نـشان داد كـه    GC  باآناليزنتايج همچنين .  وجود دارد ) P > 05/0( داراختلاف معني سويا در بيشتر فاكتورها     
 اسيد اولييك را    مقداربيشترين  زان  رقم  .  لينولئيك بودند  لينولنيك و    ترتيب داراي كمترين و بيشترين اسيدهاي چرب      به 3گرگان  
 بـراي صـنايع روغـن    )WZ( و ويليـامز  )HR( ، هـاركو )ZN(  زان هـاي  واريته ترتيببنابراين از نظر تركيب شيميايي به     .  داشت

  .ندهستمناسب 
  

  هاي كليديواژه
  سويا، واريته، ويژگي كيفيدانه روغني، روغن خام، 

  
  مقدمه

 كه بـه آن لوبيـاي روغنـي نيـز     ،)Glycine max( سويا
ــات ة از خــانواد،شــودگفتــه مــي   و ) Leguminosea( حبوب

ــانواده  ــر خ ــاهي  ؛)Liu, 1997( اســت Papilionideزي   گي
  .   مــستقيم و پــر بــرگ اســت آن معمــولاًةســاله و بوتــيــك
 هـستند؛  خودبـارور    ورنگ  هاي سويا سفيد يا بنفش كم     گل

  پــس از  بــاروري تبــديل بــه غــلاف و دانــه      هــا گــل
واملي ماننـد خـشكي   در موقع گل دادن گياه، ع ـ    .  شوندمي

خواهـد  اعث ريزش گل    بنشدن مزرعه   آبياري  هوا و خاك و     
 ـر ميزان محصول نهـايي اثـر فـراوان دار         ب كه   شد  گيـاه   . دن

 هبهاي گرمسيري است ولي مقاومتش      سويا مخصوص اقليم  
  .)Tehrani & Razavi, 1995 (سرما بيش از ذرت است

  هاي رسي و شـني بـه خـوبي بـه عمـل             در زمين سويا  
 ،مازنـدران .  آيد ولي بـه شـوري خـاك حـساسيت دارد          مي
 ة منطق ، رشد سويا  ة از نظر وجود رطوبت در طول دور       لاًاصو

لرستان نيـز بـراي     .  است  براي كشت اين محصول    مناسبي
در ايـن   گرچـه كمبـود بارنـدگي       اكشت سويا مناسب است     

توانـد در   سـويا مـي   .  دكـر  با آبياري جبـران      بايدرا  منطقه  
ارقــام .  )Hajizadeh, 2001 (خوزســتان نيــز كــشت شــود

 و شـكل دانـه بـا يكـديگر     ، نظر رنگ، اندازهمختلف سويا از  
   هـا  شـيميايي دانـه    تركيـب  هستند و افزون بر اين       متفاوت

  عـواملي ماننـد وراثـت و شـرايط اقليمـي           .  استنيز متغير   
   نـــدر خـــواص فيزيكـــي و شـــيميايي دانـــه مؤثر   بـــ

)Tehrani & Razavi, 1995.(  

     1-10ص /1388سال /1شماره / 10 جلد/ مجله تحقيقات مهندسي كشاورزي        



 2 

  ود يا ـــ سويا به مدت طولاني نگهداري شةچنانچه دان
ر معرض آسيب ناشي از سرماي شديد قرار گيرد موجـب           د

 رنـگ سـبز يـا       پيدايش روغن استحصالي و     كاهش پايداري 
شـيميايي  تركيـب    يا   هر تغييري در دانه   .  شودمياي  قهوه

تواند باعث تغيير در خواص فيزيكي يا شيميايي دانه         آن مي 
مقدار .  )Shahidi et al., 2005( شوديا روغن حاصل از آن 

ن استحصالي از سويا و تركيب اسيدهاي چرب آن نيـز           روغ
اسـيدهاي چـرب   .   عوامل مختلف متغيـر اسـت      تأثيرتحت  

 زيـاد اسـيد لينولئيـك آن مـشكل بـي            مقدارسير نشده و    
  ).Malek, 2000( كندثباتي در طعم را ايجاد مي

 كسب اطلاع از كيفيـت و       ، اين پژوهش  يار از اج  هدف
نقاط مختلـف    ده در  رقم سوياي كشت ش    10  روغن كميت

تـر بـراي صـنعت      مناسـب  كشور و تعيين رقمي با ويژگـي      
بـا  مـورد مطالعـه      خـام    هايهاي روغن ويژگي.   است روغن

ــتاندارد  ــدكس اس ــذايي ك ــتاندا) Anon, 2005(غ رد و اس
  . شده استمقايسه )Anon, 1990( تانسانگل

  

  هامواد و روش
  مواد

 Pure Analyzeمواد شيميايي مـورد اسـتفاده از نـوع    
استاندارد اسيدهاي چرب   .  بودآلمان  ساخت كارخانه مرك    

  .از شركت سيگما كشور انگلستان تهيه شد
  

  آوري نمونهجمع
 ، هيـل  )SR( سحر رقم سويا شامل     10در اين پژوهش    

)HL(ــيمس ــان )SS( ، س ــامز)GN( 3، گرگ ، )WZ( ، ويلي
و ) ZN(ان  ز،  )KL( ، كـلارك  )HR( هـاركور   ،  )HK( هاوكي

 كيلوگرم بذر گـواهي     5 رقم، از هر    . شدانتخاب  ) DR(دير  
 نهال و بـذر     ة تحقيقات اصلاح و تهي    ةمؤسس خشك از    ةشد

بنـدي   در شرايط محـيط و بـا بـسته         بذرها.  كرج تهيه شد  

 بـه جـز رقـم سـيمس       .  دندش ـمناسب به آزمايشگاه حمل     
(SS)   ديگـر   ارقـام  ، خوزسـتان اسـت    ة كه مخصوص منطق ـ
  .دنشوستان كشت مي در مازندران و گلعمدتاً

  
  هاسازي نمونهآماده

آوري شــده بــا اســتفاده از آســياب هــاي جمــعنمونــه
) 35مـش   (آسـياب و از الـك       )  ساخت فرانـسه   مولينكس(

  .عبور داده شدند
  

  كشيروغن
 بـا  و   661 ة ملي شمار  طبق استاندارد ها  روغن از نمونه  

 بـه دسـت آمـده بـا         ة عـصار  سوكسله استحـصال و   دستگاه  
خانه تحت  ر دستگاه تبخير كننده چرخشي و گرم       د ؛هگزان

  .(Anon, 1998) خلاء عاري از حلال شد
  

هـاي   روغـن  هاي فيزيكي و شـيميايي    تعيين ويژگي 
  استحصالي

هـاي   زيـر مطـابق بـا روش     يهاي فيزيكي و شـيمياي    آزمون
  : ندشدا ر تكرار اج3در  استاندارد

 6077وزن مخـصوص بـر طبـق اسـتاندارد ملـي ايـران        •
)Anon, 2002.(  

 5108 شكـست بـر طبـق اسـتاندارد ملـي ايـران              ةنماي •
)Anon, 1999.( 

ــران     • ــي اي ــتاندارد مل ــق اس ــر طب ــدي ب ــدد ي    4888ع
)Anon, 2000.( 

 2205 بر طبق استاندارد ملـي ايـران      شدن عدد صابوني  •
)Anon, 1993.( 

درصد اسيدهاي چرب آزاد بر طبق استاندارد ملي ايران          •
4178 )Anon, 1998.( 
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 4179راكـسيد بـر طبـق اسـتاندارد ملـي ايـران             عدد پ  •
)Anon, 1998.( 

ــران     • ــي ايـ ــتاندارد ملـ ــق اسـ ــر طبـ ــگ بـ    5110رنـ
)Anon, 1999.( 

استاندارد ملي ايران   بر   طبق    شدن مواد غيرقابل صابوني   •
4097 )Anon, 1997b.( 

 4097رطوبت و مواد فرار بر طبق استاندارد ملي ايـران            •
)Anon, 1998a,b,c.( 

  
  هاي چربآناليز اسيد
سازي اسيدهاي چـرب مطـابق اسـتاندارد ملـي          مشتق

  و سپس به ميزان) Anon, 1997a,b,c(ايران صورت گرفت 
واريـان مـدل     دسـتگاه گـاز كرومـاتوگراف        ميكروليتر به  1

  با  هليم ل، گاز حام  FID با دتكتور ) ساخت استراليا  (3400
 190 -220، دمـاي سـتون    بـر دقيقـه  ليتـر  ميلـي 30دبي  

،  دقيقـه گـراد در درجه سانتي  1 با سرعت    گرادتيدرجة سان 
بـه   DB-23، سـتون    گـراد  درجة سانتي  220دماي انژكتور   

 ميكرون، تزريـق و تركيـب       530متر، قطر داخلي     30طول  
اسيدهاي چرب در مقايسه با استانداردهاي مربوطه تعيـين         

  ).Anon, 1997a,b,c( دش
  

  تعيين مقدار مس و آهن
 درجـة   500-550دمـاي   از روش خاكستر خـشك در       

بـا  .  هـا اسـتفاده شـد    سـازي نمونـه    براي آمـاده   گرادسانتي
 ساخت Plus 10واريان مدل (اي دستگاه جذب اتمي شعله

 نـانومتر   372 و   7/324هـاي   در طول مـوج   ) كشور استراليا 
گيري ، مقدار اين دو عنصر اندازه     ترتيب براي مس و آهن    به

  .شد

  روش تجزيه و تحليل آماري 
 3در  ) 2 و   1جداول  (هاي فيزيكي و شيميايي     ايشآزم

 ارقـام از روش آنـاليز       ةتكرار انجـام شـدند و بـراي مقايـس         
 SPSSافـزار  نـرم از   درصد و    95واريانس در سطح اطمينان     

  .داستفاده ش
  

  نتايج و بحث
 عوامـل مختلفـي     تأثيرهاي سويا تحت    مقدار روغن دانه  

 و مدت   ،ي محيط نظير خصوصيات ژنتيكي، واريته، آب و هوا      
كشي نيز بـه عـواملي   بازده روغن   .بندي قرار دارد  غلافزمان  

 آسياب شده، نوع حـلال مـورد اسـتفاده در           ة دان ةمانند انداز 
كشي، دماي استخراج، رطوبت موجود در دانه، وضعيت        روغن

هـاي محلـول در     دانه از نظر آسيب ديدگي، ميزان ناخالـصي       
ب شده با حـلال بـستگي       هاي آسيا روغن و زمان تماس دانه    

هاي ديگران   تاكنون در پژوهش   ،با توجه به عوامل فوق    .  دارد
 درصـد گـزارش     24 تـا    14هاي سويا از    ميزان روغن در دانه   

روغن ارقام مقدار .  (Anon, 1990; Anon, 1991) شده است
كه ) 1جدول  ( درصد متغير بود     64/22 تا   18مورد آزمون از    

.   درصـد روغـن داشـتند      21تر از    بـالا   درصد ارقام مزبـور    70
 رقـم ترتيـب مربـوط بـه       بيشترين و كمترين ميزان روغن به     

 18بـا    (HR)  هـاركو  رقـم و   درصـد    64/22با   (SS) سمسي
  .  دار دارند تفاوت معنيارقاماست كه هر دو با ساير درصد 

 سـويا   ارقـام هاي اسـتخراجي     عدد يدي روغن   ميانگين
اسـتاندارد   ة در دامن ـ  دهد كه همگـي ايـن اعـداد       نشان مي 
در .  قـرار دارنـد   ) 120-143(هاي خام    براي روغن  كدكس

 كمترين عدد يدي    (ZN)  زان ، رقم  مورد آزمايش  ارقامبين  
 داراي (KL)  كــلارك و(GN) 3 گرگــان ارقــامو را داشــت 

دار  آناليز آماري نيز اختلاف معني     ؛بودندبالاترين عدد يدي    
  . دادرا نشان
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  هاي مختلف سويا هاي استخراج شده از واريتهي روغنيي فيزيكي و شيمياها ويژگي-1جدول 
  رقم

  ويژگي
  سحر
(SR) 

  هيل
(HL) 

  ويليامز
(WZ)  

  3گرگان 
(GN) 

  سمسي
(SS) 

  زان
(ZN) 

  هاركو
(HR) 

  كلارك
(KL) 

  دير
(DR) 

  هاوكي
(HK) 

 مقايسه ةنتيج
 *هاويژگي

نتيجه مقايسه چندگانه در 
 مĤخذ  درصد5 احتمال سطح

ن روغن ميزا
 )درصد(

± 98/21  
14/0 

± 7/21  
098/0 

±59/21  
104/0 

±84/20  
035/0 

±64/22  
28/0 

±5/21  
069/0 

± 18  
098/0 

± 21  
056/0 

± 5/21  
0104/0 

± 21  
16/0 

345/87 = F  
001/0 P< 

SSجز ها به با همه گروهSR 
 با SRها،  با همه گروهHRو

GN،  HR ، KL و HK 

- 

  عدد يدي
  )روش ويجس(

± 126  
98/0  

± 124  
58/0 

± 122  
5/1 

± 127  
58/0 

± 123  
5/1 

± 120  
98/0 

± 121  
5/1 

± 127  
98/0 

± 124  
5/1 

± 126  
5/1 

058/4 = F  
004/0 P< 

  ها اختلاف بين واريته
 .دار وجود داردمعني

(BS) 

   شدنعدد صابوني
  

189  
± 190  

98/0 

± 191  
58/0 

± 189  
98/0 

189 
± 190  

98/0 
190 

±189  
15/1 

±191  
58/0 

±190  
15/1 

982/0 = F  
483/0 P< 

داري بين ده اختلاف معني
 .گروه وجود ندارد

(Codex) 

  917/0 ±  وزن مخصوص
00058/0  

± 918/0  
00058/0 

±921/0  
00115/0 

± 917/0  
00058/0 

±919/0  
00058/0 

±921/0  
00069/0 

±920/0  
00098/0 

±918  
00058/0 

±918/0  
00058/0 

±919/0  
00098/0 

506/3 = F  
009/0 P< 

  ها اختلاف بين واريته
 .دار وجود داردمعني

(Codex) 

   شكستةنماي
 درجة 25در (

  )گرادسانتي

±4723/1  
00015/0  

±4720/1  
000058/0 

±4718/1  
000058/0 

±4724/1  
000017/0 

±4719/1  
000115/0 

±4721/1  
000098/0 

±4724/1  
000017/0 

±4725/1  
000115/0 

±4721/1  
000098/0 

±479/1  
000017/0 

384/4 = F  
003/0 P< 

  ها اختلاف بين واريته
 .دار وجود داردمعني

(Codex) 

مواد غير قابل 
صابوني شدن 

  )درصد وزني(

±6/1  
2/0  

±1/1  
2/0  

±5/1  
098/0  

±6/1  
2/0  

±7/1  
115/0  

±5/1  
26/0  

±5/1  
15/0  

±7/1  
06/0  

±6/1  
17/0  

±5/1  
2/0  

935/4 = F  
001/0 P< 

HL با SS و KL  (Codex) 

  طرفه ليز واريانس يك آنا*

        
 مجله تحقيقات مهندسي كشاورزي

/
جلد
 

10
 /

شماره 
1/

سال 
1388

/
ص 

10
-1

  
   

4 



 5 

ــطح  ــاري در س ــاليز آم ــالآن ــتلاف 5  احتم ــد اخ    درص
افزون .  نشان نداد  سويا   رقمده  اعداد صابوني    بين   يدارمعني
 شـتند  قـرار دا كدكسدر دامنه تعيين شده    ه ارقام   هم ،بر آن 

)Anon, 2005(  .هـاي اسـتخراج شـده    وزن مخصوص روغن
داري بـين    معنـي   متغير بود و اختلاف    921/0 و   917/0بين  

 ، شكست با دانسيته، وزن مولكـولي      ةنماي.  ارقام وجود داشت  
دهنـده روغـن     اسيدهاي چرب تشكيل   تعداد كربن زنجيره  و  

ارتباط دارد و با افزايش وزن مولكولي و درجـه سيرنـشدگي            
هـاي اسـتخراج     شكست روغـن   ةنماي.  يابدروغن افزايش مي  

ــده از  ــا 4718/1ش ــود 4725/1 ت ــر ب ــه 25ر د( متغي  درج
 اســتاندارد قــرار داشــتند ةو همگــي در دامنــ) گــرادســانتي

)Anon, 2005( هـا از   كه بين واريتهداد، تجزيه آماري نشان
  .رددار وجود دااين حيث اختلاف معني
بـيش از   قابل صابوني شدن    مواد غير در برخي از ارقام،     

ــه    ــد ك ــت آم ــه دس ــداري ب ــود مق ــذايي ب ــدكس غ    در ك
)Anon, 2005(هيلارقام اينكه اختلاف بين ، ضمن  (HL) 
ــي 1/1( ــد وزن ــا)  درص ــيمسب ــلارك  و (SS)  س    (KL)ك
ــي 7/1( ــد وزن ــي)  درص ــوددار معن ــل   .  ب ــر قاب ــواد غي   م

 ها، متيل اسـترها،   توكوفرول   ها، شامل استرول  نشدصابوني
زنجيره بلنـد،    هاي با ، الكل هاها، هيدروكربن دايولترپنتري  

   جزيـــي از مـــواد ديگـــر اســـتمقـــادير هـــا و رنگدانـــه
)Gutfinger & Letan, 1974(  .  

دست آمده در مورد ميزان اسيدهاي      ه  ميانگين نتايج ب  
 همگـي   داد كه نشان  ) 2جدول   (پراكسيدعدد  چرب آزاد و    

هر چنـد   .  درندر محدوده استاندارد روغن خام سويا قرار دا       
د در مـورد ايـن دو فـاكتور         ادتجزيه و تحليل آماري نشان      

هـاي  در بـين دانـه    . رددار وجـود دا    اختلاف معني  ارقامبين  
قرمز را داشـت    رنگ   بالاترين عدد    (SS)  سيمس  رقم ،سويا

عـدد   7207 انگليسدر مقايسه با استاندارد       كه )2جدول  (
  بــود ين شــده تعيــقرمــز آن بــسيار فراتــر از ســقف رنــگ 

)Anon, 2005(  . ــن ــماي ــاطق  رق ــم ســويا از من ــا رق  تنه
  شـود و   گرمسيري كشور است كه در خوزستان كـشت مـي         

  

 شرايط آب و هوايي و خـاك در ايـن ويژگـي دانـه               احتمالاً
د داتجزيه و تحليـل آمـاري نيـز نـشان         .  داشته است نقش  

از نظر رنـگ     داري ديگر اختلاف معني   ارقام با   رقمبين اين   
  .  وجود دارد

هاي استحـصالي    چرب روغن  نتايج تركيب اسيدهاي  
اسـيد  ) 18: 2(نشان داد كه اسيد لينولئيـك       ) 3جدول  (

چــرب غالــب در همــه ارقــام سوياســت و از ايــن حيــث  
 16/57 ((GN) 3 گرگـان    بيشترين مقدار مربوط به رقـم     

 09/49 ((ZN)  زان به رقـم  مربوط  و كمترين آن    ) درصد
بعـد از اسـيد     ) 18: 1(اسيد چرب اولئيـك     .  بود) درصد

 و ميـزان آن از      در روغـن سـويا    ينولئيك بالاترين مقدار    ل
ــم( درصــد 42/17 ــه رق ــوط ب ــان مرب ــا ) (GN) 3 گرگ ت
  .متغير بود) (ZN)  زانمربوط به رقم( درصد 07/30

 3/9 تـا    5ميزان اسيد لينولنيك در ارقام مختلف سويا از         
 ،(HR) هاركو   ،(ZN)  زان درصد متغير بود و از اين حيث ارقام       

تـرين   درصد پـايين 6/6 و21/6، 5ترتيب با  به(WZ)  ويليامز و
آيـد  به حـساب مـي     امتياز   حد را دارا بودند كه براي اين ارقام       

)Tong & Johnson, 2001; Caiping et al, 2003  .(  
 پالميتيــك و ةمجمــوع اســيدهاي چــرب سيرشــد   

 درصـد   16 تـا    15تقريبـاً   ها بـين    ه نمون ةاستئاريك در هم  
ــود ــين .  متغيــر ب ــام، رقــمةهمــدر ب  داراي (ZN)  زان ارق

كمترين درصـد اسـيدهاي چـرب پالميتيـك، لينولئيـك و          
لينولنيك و بالاترين درصد استئاريك و اولئيك بود كـه بـا            

 نسبت به   (SS)  سيمس  ارقام تفاوت كلي داشت و رقم      ةبقي
 همان روند تغيير را با اندكي تفاوت نشان         (ZN)  زان ةواريت
داراي بيشترين مقدار اسـيدهاي      (GN) 3گرگان  رقم  .  داد

  سـحر  چرب لينولئيك و لينولنيك بـود و پـس از آن رقـم            
(SR)  زان جز رقـم  هب.   قرار داشت  (ZN)      كـه در اسـيدهاي 

در كـدكس   چرب اولئيك و لينولنيك با حدود تعيين شده         
ــشان داد  ــدكي تفــاوت ن ــام ان از لحــاظ تركيــب ديگــر ارق

خام سويا قـرار  اسيدهاي چرب در محدوده استاندارد روغن     
  ).  Anon, 1990; Anon, 2005(داشتند 
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  هاي مختلف سويا هاي استخراج شده از واريتههاي كيفي روغن ويژگي-2جدول 

  رقم
  

 ويژگي

  سحر
(SR)  

  هيل
(HL) 

  ويليامز
(WZ)  

  3گرگان 
(GN) 

  سيمس
(SS) 

  زان
(ZN) 

  هاركو
(HR) 

  كلارك
(KL) 

  دير
(DR) 

  هاوكي
(HK) 

نتيجة مقايسه 
 *هاويژگي

نتيجه مقايسه 
 چندگانه در سطح

  درصد5 احتمال

 مĤخذ

رنگ قرمز 
  )لاويباند(

 25=زرد

±5/8  
29/0 

±1/9  
29/0 

±6/8  
2/0 

±1/7  
29/0 

±16  
29/0 

±5/7  
75/0 

±9  
29/0 

±8  
29/0 

±5/8  
29/0 

±9  
5/0 

218/43 = F  
001/0 P< 

SSها با همه گروه (BS) 

درصد اسيدهاي 
چرب آزاد 

برحسب اسيد (
  )يكئاول

±062/0  
002/0  

±056/0  
0015/0  

±063/0  
002/0  

±061/0  
0015/0  

±067/0  
00098/0  

±062/0  
002/0  

±065/0  
00115/0  

±05/0  
0025/0  

±067/0  
0015/0  

±062/0  
00098/0  

697/8 = F  
001/0 P< 

KL  با WZ ،SS ،ZN ،
HR،  DR و HK 

(BS) 

پراكسيد عدد 
اكيوالانت ميلي(

  )بر كيلوگرم

±71/0  
098/0  

±25/0   
055/0  

±11/0  
03/0  

± 63/0  
12/0  

±21/0  
0075/0  

± 15/0  
029/0  

±1/0  
029/0  

±7/0  
058/0  

± 5/0  
103/0  

±4/0  
098/0  

858/9 = F  
001/0 P< 

SR و KL با WZ ،ZN 
  HRو 

GN با WZ و HR 

)Codex( 

  طرفه  آناليز واريانس يك*
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  . آمده اسـت   4گيري مس و آهن در جدول       نتايج اندازه 
ام مورد آزمايش خارج از محـدوده كـدكس         هيچ يك از ارق   

هــاي نبــود، بيــشترين و كمتــرين مقــدار مــس در روغــن 
 و  (SR)سـحر    و   (KL)  كلارك ترتيب به ارقام  استخراجي به 

 تعلـق   (SS)  سـيمس   و (ZN)  زان در مورد آهـن بـه ارقـام       
 ارقامي كه مقـدار بيـشتري از ايـن فلزهـاي            روغن.  داشت

ممكن اسـت پايـداري      داشته باشد  اكسايش   ةمساعد كنند 
  .)Flider & Orthoefer, 1981(كمتري نشان دهد 

    
  هاي مختلف سوياهاي استخراج شده از واريته تركيب درصد اسيدهاي چرب در روغن-3جدول 

 اسيدهاي چرب 
 رقم

0 : 16C  0 : 18C  18:1C  18:2C  18:3C  

SR 31/11 7/3 7/17 53/56 4/8 

HL 34/11 8/3 5/19 32/56 4/7 

WZ 76/10 4/4 4/22 14/55 6/6 

GN 43/11 88/3 42/17 16/57 3/9 

SS 52/10 04/4 24 62/52 09/7 

HR 46/10 28/4 42/27 75/50 21/6 

KL 29/10 45/4 36/20 29/55 48/8 

DR 2/11 8/3 54/20 55 7 

HK 3/10 84/4 22 99/53 4/7 

ZN 98/9  5  07/30  09/49  5  
  Codex  Codex  Codex  Codex  Codex مĤخذ

  
  

  ) در ميليونقسمت (اهاي مختلف سويهاي استخراج شده از واريته ميزان فلزات مس و آهن در روغن-4جدول 
  مĤخذ SR HL WZ GN SS ZN HR KL DR HK واريته
 Codex 072/0 23/0 34/0 33/0 26/0 15/0 29/0 11/0 1/0 02/0 مس

  nd* 0  6/3  6/1  29/2  57/1  57/1  Codex  9/1  4/3  95/1  57/3  آهن
* not detectable
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  گيرينتيجه
هـاي مختلـف سـويا و       با توجه بـه خـصوصيات واريتـه       

هاي استخراج   و كيفي روغن   ،هاي فيزيكي، شيميايي  ويژگي
  .دشوطوركلي نتايج زير حاصل ميهها بشده از اين واريته

 حـاوي بيـشترين     ، ارقام ة در ميان هم   (SS)  سيمس رقم •
دد رنگ قرمز بود ولي بـه طـور         ترين ع مقدار روغن و بالا   

 .نيستمناسب استفاده در صنعت روغن براي  خالص

ترين عدد يدي و بالاترين ميزان       پايين (ZN)  زان واريتة •
اسيد اولئيك و كمتـرين مقـدار اسـيدهاي لينولئيـك و            
لينولنيك را داشت، از ايـن رو بـه لحـاظ تركيبـي و در               
ــشي     ــساد اكساي ــر ف ــسبي در براب ــت ن ــه مقاوم  نتيج

ضمن اينكه بـه دليـل بـالا بـودن          .  مناسبترين رقم بود  
ميــزان آهــن، نگهــداري طــولاني مــدت آن در مخــازن 

 .شودتوصيه نمي

  و (HR) هـاركور    هـاي ، واريتـه  (ZN)  زان بعد از واريتـه    •
 .ز براي صنايع روغن مناسب هستند ني(WZ) ويليامز

  : شودپيشنهاد مي
ار شـوند تـا     ها براي دو سال ديگر نيـز تكـر        اين آزمايش  •

  نتــايج قطعــي از لحــاظ آثــار اقليمــي و زراعــي روشــن  
  .شود

ها مورد آزمايش قرار گيـرد تـا         روغن تيوپايداري اكسيدا  •
 .از اين نظر مقايسه كردها را بتوان آن

  
  قدرداني

غـذايي و كـشاورزي      و آزمايشگاه صنايع     ، روغن نباتي جهان   ةهاي روغني، كارخان   كشت دانه  ةاز مديران و كارشناسان شركت توسع     
  .دشواند صميمانه سپاسگزاري ميكرده اين تحقيق همكاري يار استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران كه در اجةمؤسس
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Ten varieties of Iranian soybeans are cultivated in different areas of the country; Persia or Sahar (SR), Hill 

(HL), Williams (WZ), Gorgan 3 (GN), Clarke (KL), Hawkey (HK), Zaan (ZN), Harcor (HR), Dare (DR) 

and Simes (SS), grown in tropical regions. Samples of these 10 varieties were obtained from the Institute of 

Plant and Seed Research. After sample preparation, their oils were extracted and analyzed for iodine 

content, saponification, refractive index, specific gravity, peroxide, free fatty acids, color, fatty acids 

composition, Fe and Cu. Statistical results showed that there were significant differences (P < 0.05) 

between them. Fatty acid profiles showed that the ZN and GN varieties had the lowest and highest linoleic 

and linolenic fatty acids, respectively. The ZN variety had the highest oleic acid content. It was concluded 

that the ZN variety is best in chemical composition for oil production, with HR and WZ ranked second and 

third. 
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